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SOIREE

ANTIPASTI. 1Y Euro

Entrées . Starters . 3akycku

Zucca in carpione al profumo di caffe, crema di Bleu d’Aoste
e porcini rosolati | 7

Courge a l'escabéeche parfumée au café, creme de Bleu d’Aoste
et cépes rissolés

Coffee scented soused pumpkin, Bleu d’Aoste cheese sauce

with mushrooms

MbAHHaA TbiIKBa C apoMaTom Kode ,c Kpemom cbipa Bleu d’Aoste u
XapeHHble 6enble rpnobbl

Cannolo di polenta, caponatina di verdure e stracciatella di latte | 1.7

“Cannolo” de polenta, émincé de [égumes et “stracciatella” au lait
Polenta with pan fried vegetables with milk “stracciatella”
KaHHONM 13 Mamanbiry, TYLWEHHbIE OBOLLM 1 MOJIOYHAsA CTpavaTtesnsa

Piccolo orto su battuto di manzo piemontese con pan brioches
al cipollotto | 1.3.7

Légumes sur tartare de boeuf avec pain brioche a I'oignon

Minced beef with vegetables and pan brioche

ManeHbKunii oropog Ha oTOUBHOM TenbAYem MAce 13 [bemoHTe 1 xneb
6puoLLb C 3e/IeHbIM TYKOM

Assiette di mocetta de Bosses con piccolo flan di cavolo nero
e zafferano | 3.7

Assiette de “mocetta de Bosses” avec petit flan de chou noir et safran
Bosses’ meat with kale flan and saffron

Komno3suyma n3 mouetTtbl boccec n maneHbKnin GpnaH 13 YEPHOM KanycTbl C
wadppaHom

Carpaccio di salmerino marinato, maionese al miele

e gelo di mela verde | 4.7

“Carpaccio” de omble mariné, mayonnaise au miel et gelée de pomme verte
Char carpaccio, honey mayonnaise and green apples

Kapnaubo 13 MmapnHOBaHOW pbibbl CAIMEPUHO MeA0BbIN MAaVOHE3 1 XOJOf,
3enieHoro s6noka

N\
Coperto . Couvert . Service tax . C6op 3a o6cnyxusaHue 2.50 Euro I_a (.ha Um \trc



SOIREE

PRIMI PIATTI. 16 Euro

Plats . Main courses . [epBbie 6n1toa

Tagliatelle al rosa di barbabietola, crema di broccolo
e bagna cauda leggera | 1.3

Tagliatelle de betterave, creme de brocoli et “bagna cauda” |égére
Homemade red pasta with cream of broccoli and bagna cauda
LLinpokana po3oBasn cBeKosIbHaA Nanwa , KpeM 13 6poKKonmm co cnabon
6aHba Kayga

Maltagliati fatti in casa al pomodoro assoluto, tartare di cuore di bue
e bacon croccante | 1.3

Maltagliati maison a la sauce tomate, tartare de coeur de boeuf

et bacon croquant

Homemade pasta with tomato sauce, fresh tomatoes and bacon

JlomaLLHAA ANYHaA nanwa C Coycem 13 NOMUAOPOB YEPPU U XPYCTALeM 6akoH

Gnocchi di polenta ed erbette con crema di fontina DOP
e porcini trifolati | 1.3.7

Gnocchi de polenta et fines herbes avec creme de Fontina DOP

et cépes sautés a l'ail et au persil

Gnocchi made with polenta and fine herbs, cream of Fontina

and mushrooms

HbOKKM 13 Mamanbiru € 3eneHblo TMna wnuHat B Kpeme n3 QoHtrHa 400N n
TYWEHHble 6enble rpnobbl

Quando la raclette diventa risotto | 7

Raclette sous forme de risotto
Raclette cheese cooked as a risotto
PakneTt npeBpallaeTca B pU30oTTO

Tortelli di ricotta di pecora e limone con ragu di selvaggina | 1.3.7.9

“Tortelli” de seras de brebis et citron avec ragout de gibier
Filled pasta with ricotta cheese, lemon and game sauce
TopTennu c oBeubei pUKOTTa U IMMOHOM C pary 13 guum

Tutte le paste sono di nostra produzione

Toutes les pates sont faites maison
All types of pasta are homemade
Bce MyyHble n3gennsa mbl NpoM3BOAUM CaMi

Per una migliore conservazione i nostri prodotti sono sottoposti ad abbattimento di temperatura I_a (,haum \trc



SOIREE

SECONDI. 25 Euro

Viandes et Poissons . Meat and Fish . MacHble 1 pbiGHble BTOpble 6ntoaa

Medaglioni di cervo scottati con quiche di sedano rapa
e composta di mirtillo | 1.3.7.9

Cerf avec quiche de céleri-rave et confiture de myrtilles

Deer meat with celeriac quiche and blueberry jam

PybneHbin 6udLuTeKC N3 0NeHNHbI B KOMMO3KMLbIM U3 KOPEHSA cenbaepes 1
YEPHON CMOPOANHDI

Tournedos classico alla “Rossini” con julienne di porro fritto | 1.7

Tournedos a la “Rossini” avec julienne de poireau frit

Tournedos meat with fried leeks

Knaccnueckun Oune roBaguHbl POCCMHM C XKyNbeH M3 KapeHHOrO JiyKa
nopes

Entrecéte di vitellone gratinata alle erbe con patate alla crema | 1.7.10

Entrecote de boeuf gratinée aux herbes avec pommes de terre a la creme
Calf rib steak with fine herbs and potatoes

AHTPEKOT 13 MAca BbluKa 06’KapPEHHbIN C apOMaTHbIMK TPaBaMU 1
KapTodenem nopg Kpemom

Teneroni di vitello in bianchetto con la sua polenta | 1.7.9

Blanquette de veau tendre avec polenta
Calf with polenta
HexxHoe mAco TenéHka ¢ 6enbiMm Coycem 1 CO CBOE MaMasbIroi

Filetto di salmerino al sesamo, crema di zucchine
e purea di patate viola | 4.7.11

Filet domble au sésame, créme de courgettes et purée

de pommes de terre violettes

Fillet of char with sesame, cream of courgettes and purple potatoes purée
Dune 13 pbibbl CAaNMEPUHO C Ce3aMOM , KPeM 13 KabaukoB 1 nope 13
duronetoBoro Kaptopens

o\
Non fossero reperibili sul mercato prodotti freschi potremmo ricorrere a quelli surgelati I_a (,haum \trc



SOIREE

poLcl. 8 Euro

Desserts . Desserts . [lecepTbl

Monte Bianco di castagne | 3.7

Mont Blanc | Créme fouettée, sauce de marrons, meringues
Mont Blanc | Whipped cream, chestnuts sauce, meringues
MoH6MaH 13 KaluTaHoB | B30UTbIN KPeM, COYC 13 KallTaHOB, MEPEHT I

Panna cotta con latte fresco | 7

Panna cotta au lait frais
Panna cotta
[MTaHaKoTa U3 CBEXKEero MonoKa

Pera Martin sec cotta nel vino rosso con gelato alla crema | 7.9

Poire Martin sec cuite au vin rouge avec la glace a la creme
Martin sec pear cooked with red wine served with ice cream
lpywa Martin Sec, TywleHHaa B KpaCHOM BMHE CO CZIMBOYHbIM MOPOKEHbIM

Strudel di mele tiepido con salsa alla cannella | 1.3.7

Strudel de pommes tiéde avec sauce a la cannelle
Lukewarm apple strudel with cinnamon sauce
Tennbii AGNOYHbBIN WTPYAENb C COYCOM 13 KOpULbl

Tortino al cioccolato con salsa al génépy | 1.3.7

Tartelette au chocolat avec sauce au génépy
Chocolate cake with génépy sauce
LLlokonaaHbIn GpniaH C COYCOM 13 NNKEPA KEHEMN

Tradizionale tiramisu | 1.3.7

Tiramisu traditional
Traditional tiramisu
Knaccmnyeckuin Tupammcy

Torta del giorno | 1.3.7

Gateau du jour
Cake of the day
HecepT oHA

o\
Per una migliore conservazione i nostri prodotti sono sottoposti ad abbattimento di temperatura I_a (,haum \trc



SOIREE

Sostanze o prodotti
che provocano allergie o intolleranze

1. Cereali contenenti glutine, cioé: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut
o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati, tranne:

. sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio’;
. Maltodestrine a base di grano’;
. sciroppi di glucosio a base di orzo;

. cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico
di origine agricola.

C. Crostacei e prodotti a base di crostacei
3. Uovae prodotti a base di uova

Y. Pesce e prodotti a base di pesce, tranne:
. gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi;
. gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino.

5. Arachidie prodotti a base di arachidi

6. soiae prodotti a base di soia, tranne:
. olio e grasso di soia raffinato’;

. tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa
naturale, tocoferolo succinato D-alfa naturale a base di soia;

. oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soig;
. estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia.

/. Lattee prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne:

. siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico
di origine agricola;
« lattiolo.

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L), nocciole
(Corylus avellana), noci (Juglans regia), noci di Acagiu (Anacardium occidentale),

noci di Pecan [Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch], noci del Brasile (Bertholletia
excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland (Macadamia
ternifolia), e i loro prodotti, tranne per la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione
di distillati alcolici, incluso l'alcol etilico di origine agricola.

La Chaumigre



SOIREE

Sostanze o prodotti
che provocano allergie o intolleranze

9. sedanoe prodotti a base di sedano
10. Senape e prodotti a base di senape
11. semidisesamoe prodotti a base di semi di sesamo

12. Anidride solforosa e solfiti, in concentrazioni superioria 10 mg/kg o

10 mg/litro in termini di SO, totale da calcolarsi per i prodotti cosi come proposti
pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.

13. Lupini e prodotti a base di lupini

4. Molluschie prodotti a base di molluschi

'E i prodotti derivati, nella misura in cui la trasformazione che hanno subito non & suscettibile di elevare il livello

di allergenicita valutato dallAutorita per il prodotto di base da cui sono derivati.
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